Grundlagen fur Foodsaving & More e.V.

Grundlagen-Dokumente im Verein Foodsaving & More

Praambel

FSM braucht als grof3e Community einheitliche, fur alle Mitglieder geltende Regeln fir eine
gute Zusammenarbeit. Diese Regeln sind Grundlage fiur alle Mitglieder und alle FSM-
Regionen und dienen dazu, in der Offentlichkeit, aber auch bei Kooperationsbetrieben,
Privatleuten und in der Politik ein positives Bild von uns zu zeigen, das Vertrauen schafft.

Angesichts der vielen verschiedenen Ansatze in der Praxis ist es aber nicht immer mdglich,
fur jede Situation und fur alle Regionen Regeln festzulegen. Daher kbnnen ein paar Regeln in
einzelnen Regionen den lokalen Gegebenheiten und Vorstellungen angepasst oder ergéanzt
werden, sofern sie nicht den anderen Regeln widersprechen.

Dieses Dokument enthalt die wesentlichen Grundlagen fur die bei Foodsaving & More glltigen
Regeln in den Teilen | - lll. Arbeite diese bitte ordentlich durch! Eine Zuwiderhandlung gegen
hier aufgefiihrte Regeln kann mit Sanktionen geahndet werden, die je nach Schweregrad bis
zum Vereinsausschluss fuhren kdnnen.

Zur Beantragung einer Mitgliedschaft melde dich Gber den Link ,Mitgliedschaftsantrag” auf
unserer Homepage an und schicke die letzten zwei Seiten dieses Dokuments vollstandig
ausgefillt mit Namen und Adresse und unterschrieben zusammen mit dem Nachweis einer
Hygieneschulung an mitgliederverwaltung@foodsavingandmore.de. Ohne diese Unterlagen
ist eine Mitgliedschaft nicht rechtswirksam.

In diesem Text werden Foodsaving & More mit FSM und die Betriebsverantwortlichen mit BV
abgekdrzt.
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Teil | Rechtsvereinbarung

Das oberste Ziel ist es, alle noch genief3baren Lebensmittel und noch verwendbaren anderen
Guter vor der Vernichtung zu bewahren. Als Mitglied von FSM handle ich ehrenamtlich aus
sozialen, ethischen und 6kologischen Griinden aktiv gegen Verschwendung, mit dem Ziel,
Armut, Hunger, Ressourcenknappheit und vieles mehr zu minimieren und damit dem
Klimawandel entgegen zu wirken.

FSM sieht sich als eine effiziente, lokale, regionale und zeithahe Erganzung zu anderen
gemeinnitzigen Organisationen wie z.B. den Tafeln. Hierfur soll neben grof3en, méglichst auch
allen kleinen Spendern wie Backereien, Bio-Laden, Restaurants etc. die Kooperation mit FSM
ermdglicht werden, so dass unabhéngig von der GroRe des Betriebes keine noch geniel3baren
Lebensmittel oder noch verwendbaren anderen Giter weggeworfen werden missen.

Die umfassende Zufriedenheit unserer Kooperationsbetriebe ist ein elementarer Teil des
Rettens. Sobald ich im Rahmen meiner Téatigkeiten als Mitglied von FSM Lebensmittel und
Non-Food-Artikel von spendenden Personen, Betrieben oder Einrichtungen abhole, verpflichte
ich mich, diese entweder selbst zu verbrauchen oder ausschlie3lich unentgeltlich an Dritte
weiterzugeben (Privatpersonen, Suppenkiichen, Tafeln, Bahnhofsmissionen, gemeinnttzige
Vereine, Fairteiler, etc.). Ich bin bei Abholungen zuverlassig und verhalte mich freundlich und
aufgeschlossen gegentber den Beschéftigten. Die Abholzeiten werden den Teammitgliedern
vom jeweiligen BV mitgeteilt, und dirfen nur nach Ricksprache mit dem BV geéndert werden.
Ziel ist es, eine Abholquote von 100 % zu erreichen. Deswegen bin ich als Abholender dazu
angehalten, gut mit anderen Mitgliedern des Vereins vernetzt zu sein, um bei einem
unerwarteten Ausfall wie z.B. bei Krankheit schnellstmoglich Ersatz finden zu konnen. Sollte
trotz aller Bemiuhungen keine Abholung stattfinden, missen sowohl der kooperierende Betrieb
als auch das Team Uber das Nichterscheinen informiert werden. Ich verpflichte ich mich ferner,
mich Uber aktuelle Informationen und Neuigkeiten auf dem Laufenden zu halten.

FSM ist in erster Linie parteipolitisch neutral und offen fur Alle, unabhangig von Herkunft,
Geschlecht, Religion, Weltanschauung, Behinderung, Alter oder sexueller Identitat. Als
Mitglied des Vereins erklare ich, die in dieser Vereinbarung festgehaltenen Werte zu achten
und FSM nicht zu schadigen. Dies beinhaltet insbesondere die Pflicht, jegliche
diskreditierenden Aussagen gegen den Verein FSM und seinen Mitgliedern und anderen
Unterstitzenden, auch nach Beendigung meiner Mitgliedschaft, zu unterlassen. Ich nehme zur
Kenntnis, dass ich bei Verstol3 gegen diese Erklarung, insbesondere, wenn ich den Verein
durch meine Handlungen oder Aussagen vorsatzlich oder grob fahrlassig schadige, aus dem
Verein ausgeschlossen bzw. mir die Teilnahme an Abholungen untersagt werden kann. Bei
schwerwiegenden Regelverletzungen und Schadigungen behélt sich der Verein vor, rechtliche
Schritte gegen den Verursacher einzuleiten.
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Teil Il Verhaltensregeln

1. Allgemeines Verhalten
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Der Umgang mit anderen Mitgliedern erfolgt stets freundlich, respektvoll und friedlich.
Mitglieder untereinander verwenden als Anrede das “Du”.

Meinungsverschiedenheiten in einem Betriebsteam sollen teamintern, innerhalb der
Region diskutiert werden. Personliche Streitigkeiten werden nicht in Foren, auf
Pinnwanden oder im Teamchat ausgetragen. Sie sind per privater Nachricht oder
personlich zu klaren oder mit Unterstitzung der fur die Regionen vorgesehenen
Gruppen.

Bei Streitigkeiten und Konflikten gilt es, immer sachlich und héflich zu bleiben, Ironie und
Sarkasmus zu vermeiden, einen kihlen Kopf zu bewahren und Uberlegt zu antworten,
insbesondere bei politischen Diskussionen oder anderen ernsten Themen.

Abholzeiten, Betrieb und Team dirfen nur an die Mitglieder des jeweiligen Betriebs
kommuniziert werden.

Die Ansprache neuer Betriebe erfolgt nur tber den Vorstand oder Uber das von ihm
beauftragte Akquise-Team.

2. Verhalten bei Abholungen
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Bei Abholterminen ist punktliches Erscheinen und angemessenes Auftreten wichtig. Das
Mitbringen von Tieren in den Betrieb ist verboten. Die Mitnahme von Kindern ist nicht
erlaubt. BV kdnnen in Absprache mit dem Betrieb Ausnahmen fur einzelne Mitglieder
und einzelne Kinder zulassen.

Der Missbrauch von FSM-Ausweisen wird mit Ausschluss von Abholungen sanktioniert.

Abholungen auf3erhalb der festgelegten Termine sind nur nach Absprache mit dem BV
erlaubt.

Holen mehrere Mitglieder gemeinsam ab, dann betreten und verlassen sie den Betrieb
gemeinsam und fuhren die Abholung ohne Streit oder Diskussion durch. Innerhalb des
gof. vorgegebenen Zeitfensters einigen sich die Abholenden auf eine Zeit.

Die Abholenden nehmen immer alle vom Betrieb Ubergebenen Waren mit, die noch
genielRbar oder verwendbar sind. Ausnahmen konnen mit dem Betrieb vereinbart
werden. Alle Abholenden ibernehmen gleich viele Waren, aul3er wenn alle mit einer
anderen Aufteilung einverstanden sind.

Bei einer Abholung dirfen den Betrieb nur flr den Termin eingetragene oder als Ersatz
einspringende Mitglieder mit Ausweis betreten, sowie angehende Abholende nach
Akzeptierung der Rechtsvereinbarung im Rahmen einer Einfihrungsabholung. Weitere
Personen missen als "Tragehilfe" abseits des Betriebs warten.

Wahrend der Abholung ist Ricksicht auf die Kundschaft und Beschéftigten des Betriebs
zu nehmen. Diskussionen werden nicht gefuhrt. Die Abholenden richten sich nach den
Winschen der Beschéftigten und hinterlassen den Platz der Abholung ordentlich und
sauber (auch wenn dieser anders vorgefunden wurde)

Wenn sich die Beschéftigten eines Betriebs unfreundlich verhalten, bleiben die
Abholenden trotzdem hoflich; sie kbnnen anschlielfend den BV informieren.

Kommentare zu Menge, Art und Verwendung der geretteten Waren sind zu unterlassen.

Wahrend der Abholungen oder danach durfen keine noch essbaren Lebensmittel oder
noch verwendbaren Non-Food-Artikel entsorgt werden.
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Alle Abholenden kimmern sich um die fachgerechte Entsorgung von nicht mehr
geniel3baren Lebensmitteln und nicht mehr verwendbaren anderen Gitern aber auch
von Verpackungen, Kartonagen etc.

Es dirfen keine geretteten Waren verkauft oder als Tauschware genutzt werden, auch
nicht solche, die aus geretteten Waren hergestellt wurden. Musste bei der Abholung kein
Pfandgeld fur Kisten, Flaschen, etc. gezahlt werden, muss dieses bei der Weitergabe
der Waren trotzdem verlangt und dem Verein gespendet werden.

Fir die Abholungen sollen mdglichst dkologisch schonende Mittel eingesetzt werden.
Weite Autofahrten und die unndétige Verwendung von Einwegartikeln sollen nach
Maoglichkeit vermieden werden. (Ausnahme: Lebensmittelechte Tuten fur offene
Backwaren und Handschuhe)

Das Ziel bei FSM ist, geniel3bare und verwendbare Waren vor der Entsorgung zu retten.
Die Abholenden entscheiden im Rahmen der Vereinsrichtlinie eigenstandig, an wen die
Waren weitergegeben werden. In erster Linie sollten Bedurftige von den Abholungen
profitieren, erst danach alle anderen.

3. Betriebe, Betriebsteam, Planung von Abholungen
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Vor einer Abholung missen sich die Abholenden die aktuelle Fassung der
Betriebsbeschreibung durchlesen und etwaige Besonderheiten kennen.

Alle Abholungen bei Betrieben werden online tber ein von FSM freigegebenes Tool
koordiniert.

Wer sich fir einen Abholtermin eintréagt, ist fir die Abholung verantwortlich. Wer in
Ausnahmeféllen einen Abholtermin nicht wahrnehmen kann, muss sich schnellstméglich
um einen Ersatz kiimmern, der im Idealfall schon mal bei dem Betrieb abgeholt hat.
Sollte sich bis 24 Stunden vor dem Abholtermin kein Ersatz gefunden haben, muss das
Suchen nach einem Ersatz via Telefon und E-Mail fortgefuhrt werden, bis jemand
gefunden wird. Ist die Suche auch bis zu einer Stunde vor dem Abholtermin nicht
erfolgreich, muss die Filiale umgehend telefonisch informiert werden, dass an dem
betreffenden Tag keine Abholung sattfindet. Zusatzlich muss das Team des Betriebes
dariiber informiert werden.

Mitteilungen von Beschéftigten eines Betriebes an die Abholenden missen direkt an den
BV weitergegeben werden.

Spezielle Regelungen fur einen Betrieb werden stets vom BV mit dem Betrieb vereinbart
und in den Besonderheiten auf der Betriebsseite festgelegt.

Bei FSM und bei den Abholungen lauft viel auf Vertrauensbasis. Ein ehrlicher und
aufrichtiger Umgang miteinander ist die Basis fir ein gutes Gelingen der Arbeit bei FSM.

VERHALTENSREGELN Stand: 01. Juni 2024 4



Grundlagen fur Foodsaving & More e.V.

Teil Il Hygieneregeln

Die Hygieneregeln legen Mindestanforderungen beim Umgang mit Lebensmitteln fur alle
Mitglieder fest. Zum einen soll dadurch bei der praktischen Arbeit mit Lebensmitteln die
Einhaltung der gesetzlichen Hygienevorschriften garantiert werden. Zum anderen sollen die
Regeln vor Fehlern schitzen und Hinweise geben, wie man mit Lebensmitteln umgeht, so
dass sie unbedenklich verzehrt werden kénnen.

A) Tatigkeitsverbote beim Umgang mit Lebensmitteln (8842, 43 IfSG)

1) Fir den Umgang mit Lebensmitteln sind saubere Kleidung und saubere Héande
Voraussetzung. Lange Haare sollten zusammengebunden werden.
2) Immer Einmalhandschuhe, Desinfektionsmittel und Pflaster bei der Abholung mitfihren
3) Bei Vorliegen folgender Krankheitssymptome ist eine Abholung von Lebensmitteln, die
weitergegeben werden, untersagt:
® Dbei Durchfall, starker Ubelkeit, Erbrechen,
® starkem Husten, erkaltungsbedingtem Schnupfen,
® bei ansteckenden Krankheiten, insbesondere Cholera, Typhus, Paratyphus, Hepatitis
® Hauterkrankungen und offene Wunden, die entziindet sind, eitern oder nassen,

B) Umgang mit Lebensmitteln

1) Unverpackte Backwaren:
Gebackzange oder Einmalhandschuhe. Fir Kuchen und Torten sollten mdglichst stabile,
lebensmittelechte Behdlter verwendet werden. Bei der Verwendung von Eurokisten sollten
diese z.B. mit einer sauberen, fur Lebensmittel geeigneten Einlage ausgelegt werden.
Empfehlenswert sind auch lebensmittelechte Seitenfaltensécke, um die geretteten
Lebensmittel hygienisch einwandfrei zu transportieren. Nicht geschlossene Boxen, Kisten
o0.a. durfen fir die Abholung und Verteilung nur mit Abstand zum Boden aufgestellt werden.

2) Kihlwaren sind:
® |ebensmittel, die laut Verpackung bei +2 bis +8 °C gelagert werden sollen
® Nudel- und Kartoffelsalat, zubereitete Speisen mit Ol/Fett
® Kuchen mit nicht durchgebackener Fillung, Creme- und Sahnetorten

3) Kiihlkette: Kiihlwaren und andere leicht verderbliche Lebensmittel sind bis zur Ubergabe
an Dritte sachgerecht zu lagern bzw. zu kihlen. Die Kiihlkette wird eingehalten bei:
® Transportin einer Kiihltasche oder Kihlbox mit Kilhlelementen mit maximal 20 Minuten
Unterbrechung ohne Sonnen- oder Hitzeeinwirkung
® ununterbrochener Lagerung in einem Kuhlschrank oder (nur flr kurze Zeit) in einer
Kihltasche oder Kihibox mit Kiihlelementen

4) Angefaulte Lebensmittel sollen getrennt von anderen Lebensmitteln transportiert/gelagert
oder direkt entsorgt werden.

5) Unverpackte Lebensmittel dirfen nur in sauberen, lebensmittelechten Behdltnissen

transportiert und gelagert werden. Lebensmittelechte Verpackungen sind erkennbar
® an der Angabe ,fur Lebensmittel“ oder dem Glas-und-Gabel-Symbol Qlij

® an Original-Etiketten, die die urspriingliche Verwendung fir Lebensmittel
belegen
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Bei heiRen Lebensmitteln dirfen nur Behalter verwendet werden, die fir die entsprechende
Temperatur ausgelegt sind.

Ausnahme;

® Im Notfall diirfen bei unvorhersehbar groRen Mengen (z.B. bei Backwaren) auch nicht-
lebensmittelechte Verpackungen fir den direkten Transport vom Betrieb nach Hause
verwendet werden. Die Lebensmittel sollten so schnell wie moglich umgepackt werden.

® |ebensmittel, die von einem Betrieb in einer nicht lebensmittelechten oder
verschmutzten Verpackung tbergeben werden, sollten méglichst noch am Abholort
umgepackt werden. Sie kénnen in extremen Fallen auch bei der Abholung als
ungenielbar beurteilt und zuriickgelassen werden.

C) Wichtige Haltbarkeitsdaten

1) Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD - , mindestens haltbar bis...“) - RICHTWERT
(z.B. Milchprodukte, Trockenwaren, manche Wurstwaren, manchmal auch Fleisch)

Das Mindesthaltbarkeitsdatum ist das Datum, bis zu dem sich ein verpacktes Lebensmittel
mindestens lagern und verzehren lasst und dabei seine spezifischen Eigenschaften. Geruch,
Geschmack, Beschaffenheit, Nahrwert, Farbe und Konsistenz behalt, sofern es bei richtig
gelagert und transportiert wurde (z.B. Einhaltung der Kuihlkette). Bei den richtigen
Lagerungsbedingungen (z.B. kihl oder trocken) kénnen Lebensmittel oft auch Uber dieses
Datum hinaus gelagert und verzehrt werden.

Ein abgelaufenes Mindesthaltbarkeitsdatum signalisiert jedoch, dass die Lebensmittel vor dem
Verzehr oder vor der Verarbeitung eingehender geprift werden sollten. Ist die Verpackung
unversehrt, sehen die Lebensmittel aus wie immer, riechen sie wie gewohnt und schmecken sie
bei einer Kostprobe normal, kdnnen sie auch Gber das Mindesthaltbarkeitsdatum hinaus verzehrt
werden.

2) Verbrauchsdatum (VD - ,zu verbrauchen bis... “) — VERBINDLICH
(z.B. Fisch, Sprossen, Salate und einige Veggie-Produkte, Gefligel, Fleisch mit grofer
Oberflache wie Hack, geschnittenes und vorkonfektioniertes Obst und Gemuse, Produkte mit
rohen Eiern, Feinkostsalate, Fertiggerichte, Wraps, Bratwurst, einige Wurstwaren)

Auf leicht verderblichen, verpackten Lebensmitteln ist ein Verbrauchsdatum anstelle eines
Mindesthaltbarkeitsdatums angegeben. Nach Ablauf des Verbrauchsdatums besteht eine
Gesundheitsgefahr fir Menschen durch Keime, die fir Verbraucher nicht erkennbar sind.
Daher diurfen Lebensmittel mit abgelaufenem Verbrauchsdatum nicht verkauft und sollten
auch nicht mehr verzehrt werden.

Sofern das Verbrauchsdatum noch nicht erreicht und die Kuhlkette durchgehend eingehalten
wurde, kann die Ware unter Hinweis auf die baldige Falligkeit verteilt werden. Bei der
Weitergabe an Personen mit geschwéchter Immunabwehr (v.a. Kinder, Senioren, Kranke,
Schwangere) ist dennoch besondere Vorsicht geboten.

Nach Ablauf des Verbrauchsdatums darf die Ware nur noch fir den Eigenverbrauch
mitgenommen werden (eigene Entscheidung und Verantwortung).

Wurde die Kihlkette unterbrochen oder das Verbrauchsdatum tberschritten, darf die
Ware fur den menschlichen Verzehr(!) NICHT mehr weitergegeben werden.
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3) Letztes Verkaufsdatum

Abgepacktes Obst und Gemuse oder auch Salate und Blumen haben ein Datum, das den
letzten Verkaufstag im Markt festlegt.

Meistens steht auf der Verpackung L / LT / LTM aber immer eine Zahlenkombination in der
Form KW / Wochentag, z.B. steht 03/04 fir den 4. Tag (= Donnerstag) der 3. Kalenderwoche.

Nach diesem Tag muss das Produkt aus dem Verkauf genommen werden. Das Datum stellt
kein MHD oder Verbrauchsdatum dar, sagt aber etwas Uber die Frische des Produktes aus
und ist neben ,sehen-riechen-schmecken” ein zusatzlicher Anhaltspunkt, ob das Lebensmittel
noch weitergegeben werden sollte.

Beispiel: Verbrauchsdatum Beispiel: Mindesthaltbarkeitsdatum Beispiel: Letztes Verkaufsdatum

D) Weitergabe von Lebensmitteln

Die folgenden Regeln gelten nur fir die Weitergabe von geretteten Lebensmitteln. Wer
Lebensmittel rettet, kann alle selbst geretteten Lebensmittel und Giter ohne Einschrankung
auf eigenes Risiko selbst verwenden oder als Tierfutter nutzen.

1) Wer Lebensmittel weitergibt, ist fir diese Lebensmittel verantwortlich.

2) Ein Haftungsanspruch Dritter fiir etwaige Folgeschaden besteht nur bei Vorsatz oder
grober Fahrlassigkeit.

3) Um bei einer Weitergabe grobe Fahrlassigkeit auszuschlie3en:

® missen die Lebensmittel korrekt transportiert und gelagert werden,

® missen Lebensmittel nach dem Verbrauchsdatum aussortiert werden,

® muss jedes einzelne Stlck vor der Weitergabe grobsinnlich Uber Aussehen und
Geruch auf Genie3barkeit geprift werden.

4) Verboten ist die Weitergabe von Lebensmitteln:

® mit Schimmel

® nach Ablauf des Verbrauchsdatums

® vor Ablauf des Verbrauchsdatums, wenn die Kihlkette nicht eingehalten oder die
innerste Verpackung gedffnet wurde

® Kihlware, deren Kihlkette nicht eingehalten wurde (siehe Abschnitt B3)

® mit Mindesthaltbarkeitsdatum bei geo6ffneter innerster Verpackung, wenn der
Zeitpunkt des Offnens unbekannt ist oder lange zuriickliegt

5) Verboten ist die Weitergabe von Arzneimitteln.
6) Tierfutter darf weitergegeben werden.

7) Non-Food (z.B. Reinigungs- und Pflegeprodukte, Kosmetika) muss so klar getrennt von
Lebens- und Futtermitteln weitergegeben werden, dass die Gefahr einer Verwechslung
ausgeschlossen ist.
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E) Zusatzliche Regeln fur verschiedene Stufen der Weitergabe

Gerettete Lebensmittel missen fur 4 Stufen der Weitergabe aufgeteilt werden:
Stufe 1: nicht-persdnliche Weitergabe

Stufe 2: personliche Weitergabe

Stufe 3: Eigenkonsum oder Tierfutter

Stufe 4: Entsorgung

Je nach Stufe gelten weitere Regeln zusatzlich zu denen aus Abschnitt D.

Stufe 1) Nicht-persdnliche Weitergabe

Ohne direkten Personen-Kontakt (z.B. Fairteiler oder andere Organisationen, in denen
Lebensmittel von Personen verteilt werden, die nicht entsprechend daflr geschult sind).

a) Ort der Weitergabe: Behalter mit Lebensmitteln missen dicht verschlossen sein, und
mussen so aufgestellt sein, dass vor unginstigen Witterungseinflissen (Regen, direkte
Sonneneinstrahlung) geschitzt sind und Tiere keinen Zugang haben.

b) Generell verboten ist die Weitergabe von:

allen Lebensmitteln mit Verbrauchsdatum

Hackfleisch, rohem Fisch, Produkten aus nicht erhitzter Rohmilch

frisch zubereiteten Speisen mit rohem Ei

Cremes, Pudding, Tiramisu, Mayonnaise (wenn selbstgemacht mit Ei und Milch)

selbstgesammelte Pilze

Alkohol, alkoholhaltige Lebensmittel, Energy-Drinks

Lebensmitteln mit Schimmel oder faulen Stellen

zubereiteten Speisen, falls Kundschaft unmittelbaren Kontakt mit den Lebensmitteln

haben konnte

Zubereiteten, warm angebotenen Speisen

Lebensmitteln, deren (innerste) Packung gedffnet ist

Lebensmitteln, die in nicht-lebensmittelechten oder verschmutzten Verpackungen

Ubergeben wurden oder darin gelagert wurden.

c) Erdbehaftete Lebensmittel diirfen nicht oberhalb von anderen Lebensmitteln lagern
(Kartoffeln, Karotten...).

d) Zubereitete Speisen missen abgedeckt oder in verschlossenen Behdltern sein.

e) Zutatenliste: Bei fertig zubereiteten Speisen (z.B. selbstgemacht oder in einer Mensa)
mussen alle Zutaten und das Datum der Zubereitung angegeben werden.

f)  Umgefillte Lebensmittel missen mit der vollstandigen Zutatenliste, dem Umfulldatum
und ggf. dem MHD beschriftet sein.
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Stufe 2) Persdnliche Weitergabe

direkte Ubergabe mit der Moglichkeit zum Gesprach oder Ubergabe an Organisationen, in
denen die Verteilung von Personen durchgefiihrt wird, die dafiir entsprechend geschult

wurden.

a) Generell verboten ist die Weitergabe von Lebensmittel, die nicht mehr geniel3bar sind (z.B.
schimmeliges Obst/Gemise, Lebensmittel mit abgelaufenem Verbrauchsdatum)

b) Entscheidung hach Person im Einzelfall: Lebensmittel, die nur noch bedingt und mit Vorsicht

genieBbar sind und deren Verbrauchsdatum noch nicht abgelaufen ist, durfen nur
weitergegeben werden, wenn man den Personen, denen man diese Ubergibt, die
verantwortungsvolle Behandlung und Beurteilung zutraut. Hierunter fallen:

Hackfleisch, roher Fisch, Produkten aus nicht erhitzter Rohmilch

frisch zubereitete Speisen mit rohem Ei

Cremes, Pudding, Tiramisu, Mayonnaise (wenn selbstgemacht mit Ei und Milch)
selbstgesammelte Pilze

Alkohol, alkoholhaltige Lebensmittel, Energy-Drinks

Lebensmitteln mit faulen oder braunen Stellen

zubereiteten Speisen, falls Kundschaft unmittelbaren Kontakt mit den Lebensmitteln
haben konnte

Zubereiteten, warm angebotenen Speisen

Lebensmittel, deren (innerste) Packung gedffnet ist

Lebensmitteln, die in nicht-lebensmittelechten oder verschmutzten Verpackungen
Ubergeben wurden oder darin gelagert wurden.

c) Miindliche Hinweise: Bei der Ubergabe sollte ggf. darauf hingewiesen werden,

dass die Lebensmittel schnell verbraucht werden mussen,

dass nicht mehr geniel3bare Stellen abgeschnitten werden miissen,

dass sie die Lebensmittel vor dem Verbrauch noch einmal priifen sollen,

falls die Lebensmittel von einem Buffet stammen und Kundschaft unmittelbaren
Kontakt mit den Lebensmitteln haben konnte,

bei warm angebotenen Speisen, dass sie vor dem Verzehr nochmals durcherhitzt
werden mussen.

Stufe 3) Eigenkonsum oder Tierfutter

Wer Lebensmittel rettet, kann diese in eigener Verantwortung selbst verbrauchen oder als
Futter fir Tiere weitergeben.

Stufe 4) Entsorgung

Lebensmittel, die nicht in die Kategorien 1, 2 oder 3 fallen, missen fachgerecht entsorgt
werden (Mulltonne, Kompostierung usw.).

Fur weitere Informationen zum Thema ,Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln” ist ein
Ratgeber auf unserer Homepage bereitgestellt.
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Wichtige Kontaktadressen bei Foodsaving & More

Fur die verschiedene Aufgabengebiete sind Funktionspostfacher eingerichtet, die lhr bei
Bedarf anschreiben kdnnt. Die jeweiligen Ansprechpartner sind in den Mitgliederinformationen
namentlich aufgefuhrt. Sie werden Dein Anliegen abhangig von seiner/ihrer eigenen
beruflichen und/oder privaten Auslastung so ziigig wie méglich bearbeiten.

Mitgliederverwaltung: mitgliederverwaltung@foodsavingandmore.de

Wende Dich bitte an diese Adresse, wenn Du Fragen zu Mitgliedsantradgen und den hierfir
bendtigten zusatzlichen Dokumenten hast, uns Anderungen zu Adresse, Telefonnummer oder
Ahnlichem mitteilen willst oder Unterstiitzung auf unserer Vereinsplattform Kurabu brauchst!

Besetzungsteam: besetzungsteam@foodsavingandmore.de
Melde Dich bitte, wenn Du als BV noch weitere Mitglieder fir Deinen Betrieb bendtigst.

Marktakquise: betriebsansprache@foodsavingandmore.de
Wenn Du Infos hast, dass Betriebe an einer Kooperation Interesse hatten, oder weif3t, dass in
Kirze ein Betrieb neu aufmachen wird, dann schick uns bitte eine kurze Mail an diese Adresse.

Mediationsstelle: mediation@foodsavingandmore.de

An diese E-Mail-Adresse kannst Du Dich wenden, wenn Du Probleme im Team intern nicht
lI6sen kannst, oder Missstande aufzeigen willst, die Dein Team nicht konkret betreffen. Die
Ansprechpartner haben sich zur Diskretion und Verschwiegenheit verpflichtet und behandeln
Dein Anliegen vertraulich.

Meldestelle: meldestelle@foodsavingandmore.de
Regelverletzungen und Verst63e sind an dieses Funktionspostfach zu melden. Bitte beachte
hierfir das Regelwerk im Anhang | und Il der Geschéftsordnung.

Vorstand: vorstand@foodsavingandmore.de
Fur Anregungen, Winsche oder Verbesserungen melde dich einfach bei uns!

Sitz des Vereins:

Auerspitzstral3e 10
81549 Miinchen

http://www.foodsavingandmore.de

Vereinsregister: VR209404
Registergericht: Amtsgericht Minchen
Vertreten durch: Carmen Nolte
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Vereinbarung fur die Mitgliedschaft bei Foodsaving & More e.V.

Foodsaving & More e.V.
Auerspitzstral3e 10
81549 Minchen

Name: Vorname:

Geburtsdatum: Telefon-Nr:

Adresse, PLZ, Ort:

E-Mail-Adresse:

(Bitte leserlich und vollstandig ausfullen, um unnétige Ruckfragen zu vermeiden. Danke!)

1. Rechtsvereinbarung

Die oben angefiihrte Rechtsvereinbarung (Teil 1) habe ich gelesen und verstanden und
verpflichte mich zu deren Einhaltung.

Sobald ich als Mitglied von Foodsaving & More (FSM) bei kooperierenden Betrieben
Lebensmittel und Non-Food-Artikel abhole, verpflichte ich mich, diese entweder selbst zu
verbrauchen oder ausschlief3lich unentgeltlich an Dritte weiterzugeben.

Ich verzichte gegenuber FSM, den Betreibenden von FSM sowie gegenliber den jeweiligen
Kooperierenden auf die Geltendmachung jeglichen Schadenersatzes, auch deren
Lieferantinnen gegeniiber.

Ich Ubernehme die Verantwortung fur die von mir abgeholten Lebensmittel und Non-Food-
Artikel. Das heil3t, dass alle Kooperationen, Vereine, Bauernhofe etc., die Lebensmittel und
Non-Food-Artikel abgeben, von jeglicher Haftung fiir die Geniel3barkeit bzw. gesundheitliche
Unbedenklichkeit der Ware entbunden werden. Eine Haftung der Kooperationen, auch fir
Fahrlassigkeit jeden Grades, ist ausgeschlossen. Mir ist bekannt, dass der FSM selbst nicht
Vertragspartner der Kooperationen wird und keine Haftung Gbernimmt. Somit hafte ich fur die
abgeholten und verteilten Lebensmittel und Waren und bin selbst dafiir verantwortlich, mich
ggf. um eine Haftpflicht- und Unfallversicherung zu kiimmern.

Ich verpflichte mich, die Lebensmittel und Warenspenden vor der Weitergabe nach bestem
Wissen und Gewissen auf ihre Unbedenklichkeit zu tUberpriifen. Die Verhaltensanweisungen
im Ratgeber des FSM, insbesondere zu verderblichen Lebensmitteln, habe ich zur Kenntnis
genommen und werde sie befolgen. Ich trage damit die volle Verantwortung fir die
Lebensmittel und Waren, die ich abhole und muss selbst entscheiden, ob diese fur den
Verzehr bzw. die Weitergabe noch geeignet sind.
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2. Grundlagen Verhaltensregeln

Die oben angefihrten Verhaltensregeln (Teil 1) habe ich gelesen und verstanden und
verpflichte mich zu deren Einhaltung.

3. Grundlagen Hygienevorschriften

Die oben angefihrten Hygienevorschriften (Teil 1) habe ich gelesen und verstanden und
bestétige dies durch den Nachweis der Teilnahme an einer Hygieneschulung. Diese Schulung
muss jahrlich im Januar aktualisiert und auf der Vereinsplattform hochgeladen werden.
(kostenlose Hygieneschulung unter https://kw.my/Qt5PLD/#/)

4. Spenden

Sollte jemand eine Spende fir den Verein geben wollen, verweise ich ihn auf das PayPal-
Konto spenden@foodsavingandmore.de. Ich leite ALLE (auch kleine) Spenden unverziiglich
an den Verein weiter.

5. Pfandgeld

Hiermit versichere ich, dass ich bei der Weitergabe von Pfandartikeln (Kisten, Flaschen, etc.)
Pfandgeld verlange und dem Verein wie in Punkt 4 beschrieben spende, wenn bei der
Abholung kein Pfandgeld gezahlt werden musste.

6. Verschwiegenheit

Als Mitglied im Verein Foodsaving & More e.V. verpflichte ich mich, Uber Vereinsinterna, die
ich durch die Arbeit mit und fir den Verein oder sonst wie erlangt habe, Stillschweigen zu
bewahren in jeglicher Form (schriftlich, mundlich, elektronisch, ...) gegeniber anderen
Mitgliedern und Nichtmitgliedern, es sei denn, ein Austausch oder eine Weitergabe ist im
Rahmen der mir Ubertragenen Aufgaben fir den Verein notwendig.

Dies qilt insbesondere flir personenbezogene Daten / Informationen tber Mitglieder und
Interessenten des Vereins, sowie U_ber Finanzen, Kooperationen, Férderungen und alles, was
nach der Art der Information oder Ubermittlung als vertraulich anzusehen ist.

Die Verschwiegenheitsverpflichtung gilt vor, wahrend und nach einer Mitgliedschaft fort. Bei
Zuwiderhandlung behdlt sich der Verein Malinahmen vor, wie Abmahnungen, Vereins-
ausschluss und weitere juristische Schritte.

7. Datenschutz

Mit der Speicherung, Ubermittlung und Verarbeitung meiner personenbezogenen Daten fiir
Vereinszwecke gemaf den Bestimmungen des Bundesdatenschutzgesetzes (BDSG) und der
Datenschutzgrundverordnung (DSGVO) bin ich einverstanden. Ich habe jederzeit die
Mdglichkeit, vom Verein Auskunft Gber meine Daten zu erhalten. Weitere Hinweise zum
Datenschutz findest du unter https://foodsavingandmore.de.

Ohne diese vollstandig ausgefiullte _und unterschriebene Vereinbarung ist eine
Mitgliedschaft nicht rechtswirksam. Bitte schicke diese zusammen mit dem Nachweis einer
Hygieneschulung an mitgliederverwaltung@foodsavingandmore.de.

Datum: Unterschrift:
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